臺北市萬華區福星國民小學113年1月午餐會議紀錄
    一、時間：113年1月 5日(五) 8：30AM
    二、地點：二樓會議室

    三、主席：張志強主任代理
    四、紀錄：黃盈菱營養師

    五、主席致詞：
    六、業務單位報告：

       1.二月起北市國小試辦每月午餐增加一次有機菇類，每人上限40公克，表訂2/20

         黑蠔菇、3/5金滑菇、4/9杏鮑菇。
    七、討論提案：
      （一）異物記點討論。

            說明：四年乙班青菜中發現一根頭髮，纏在青菜中，應可認定自廚房掉落

                 或原物料中夾帶，屬物理性缺失，依契約可記1-5點，每1點罰款
                 2,000元。
            決議：出席委員16人，同意記1點13人，過半數同意。本次異物記一點，
                  罰款2000元，頭髮若是由原物料夾帶，應向原廠商要求，加強衛生
                  管理。請午餐公司依會議記錄至總務處繳交罰款。
      （二）113年2月-113年4月份菜單討論。
            決議：1.二月菜單小食堂新發現介紹-2/23的新菜色-黃燜雞。
                  2.4/23主菜是砂鍋魚丁，擔心學生不愛吃，將副菜改為咖哩肉塊，

                    調整兩道菜的肉類比例，仍應符合『學校午餐食物內容及營養基

                    準』之建議量。

                  3.焗烤搭配生日特餐，因本校廚房設備有限，需配合統鮮總公司產

                    程出餐，目前以焗烤洋芋和焗烤花椰菜輪替，變化有限，期待統

                    鮮公司再研發新菜色。
                  4.週一、二、四的青菜固定由北農供應，品項無法自訂，學生喜歡

                    小白菜，請午餐公司將小白菜納入週三或五的青菜排程。

                  5.各年級的水果大小統一，不因低年級就供應比較小的水果。
                  6.本菜單經午餐群組會議討論後定案。
    七、臨時動議
        1.四年級:學生對於1/4的什錦冬瓜（有酸味）和有機山茼蒿接受度非常低，所
                 以學生只能吃香菇肉燥飯，建議什錦冬瓜的調味或食材搭配(冬瓜+

                 香菇)是否要調整，以符合學生口味。
          【會後詢問廚師表示什錦冬瓜加入黑醋調味，考量學生口味，將來會避免這

            樣的調味方式。】

        2.家長代表：水果品項沒變化，市面上已經有蓮霧，希望能加入供應品項，不

                    要只是百香果、葡萄、小番茄。

        3.家長代表:饅頭、包子、雞翅…等，每人一份，小孩很喜歡吃，數量經常不足，

                   能否增加數量﹖
          主席指示：生日特餐除了固定餐點外，額外再搭配包子或饅頭，一個月一次，

                    讓當月的菜色更豐富，每人固定一份。
        4.家長代表：鮮奶、豆漿的頻率﹖每位學生都有嗎?

          營養師回覆：鮮奶頻率：每週二供應一次、每月第二、四周的周五再供應一

                      次，一個月六次。如果不能喝鮮奶可以改喝豆漿。配合中央獎
                      勵金計畫，廠商每月會供應一次產銷履歷的豆漿。無論鮮奶或
                      豆漿都是有訂餐的師生才有。
    八、主席宣佈散會（上午 9 時  40 分）
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