臺北市萬華區福星國民小學111年10月午餐會議紀錄
    一、時間：111年10月 21日(五) 10：00AM
    二、地點：二樓會議室

    三、主席：學務處張志強主任
    四、紀錄：黃盈菱營養師

    五、主席致詞：學校午餐運作介紹
    六、業務單位報告：

       1.本校廚房經北市衛生局依「111年臺北市餐飲業認證管理評核標準」評定為優
         級，感謝統鮮公司一同努力，維護廚房品質及衛生。
       2.10月18日教育局來文，行政院補助學校午餐採用國產可溯源石斑魚專案計
         畫，至本學期期末止，供應4次，採外加一道菜方式辦理，當日原菜單其中一
         道菜色以「產銷履歷豆奶」替代。供應日期及菜色討論後定案。
    七、討論提案：
      （一）111年11月-112年1月份菜單討論。
            決議:1.11/11番茄肉醬百頁改為番茄肉醬豆乾丁。
                 2.菜單待群組會議通過後定案。
    八、臨時動議
        1.二年級：有一次白飯太硬、一次又太軟。菜量時多時少、不穩定。二乙建
                  議肥肉不要太多。二丁反應有醬汁的時常偏鹹。二年級(甲班除外) 
                  湯量要增加。
          廠商回覆：白米有分履歷米和有機白米，爾後如有類似情況，請老師立即反
                    應，以提供廚師做為將來調整水量的參考。有些青菜加熱後很容
                    易收縮，例如菠菜、油麥菜;給足相同重量的青菜，送到班上，悶
                    過和擠壓，就會讓這類的蔬菜看起來菜量很少。調味部分依建議
                    改進。
         2.家長代表：有家長反應本周三的香吉士和上周的水梨外觀都正常，學生拿回
                     家切開，發現裡面的品質很不好，聞起來就是冰很久、過熟的味
                     道。
           主席指示：詢問各學年老師，沒有收到這樣的訊息，應是個案，請家長可拍
                     照向導師反應，廠商可盡速更換一份水果。
    九、主席宣佈散會（上午 9 時 30 分）
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